La Carte et les Menus

De

Philippe Da Silva

Hostellerie Les Gorges de Pennafort****

8660 Route Départementale 25
83 830 Callas

Téléphone : 04 94 76 66 51 E-mail : info@hostellerie-pennafort.com



LES GORGES DE PENNAFORT

Menu &5 &

Amuse bouche
SOR

Carpaccio de betterave et glace mangue-avocat
Ou

Raviolis de foie gras et parmesan
FOR

Filet de pigeonneau réti, fleur de courgette farcie
Ou

Filet d’agneau réti au thym, petits léegumes de Monsieur Auda
FOR

Fromage blanc aux fines herbes
Ou
Plateau de fromages frais et affinés
Ou

Feuilleté de poires a la fourme d’Ambert
SR

Desserts du chef

Mignardises



LES GORGES DE PENNAFORT

Menu 95 €

Amuse bouche
SOR

Emincé de tomate-ananas, copeaux de courgette jaune, parmesan et sorbet basilic
Ou
(Euf basse température creme de roquette
Ou

Raviolis de foie gras et parmesan
SR

Saint-Pierre, sauce sauge ananas et compotée de céleri
Ou

Bar croustillant a la truffe et marjolaine
SR

Granité citron vert et son sorbet aux airelles
SOR

Filet de pigeonneau réti, fleur de courgette farcie
Ou

Ris de veau braisé et pousses d'épinards
SR

Fromage blanc aux fines herbes
Ou
Feuilleté de poires a la fourme d’Ambert
Ou

Plateau de fromages frais et affinés
SR

Desserts du chef

Mignardises



LES GORGES DE PENNAFORT

Menu Dégustation 1eo € par personne

Ce menu est senvi pour L'emsenible de La table

Amuse bouche
SOR

Emincé de tomate-ananas, copeaux de courgette jaune, parmesan et sorbet basilic
(Euf basse température creme de roquette

Salade de homard a I'huile d'olive du moulin de Callas
Raviolis de foie gras et parmesan

Saint-Pierre, sauce sauge ananas et compotée de céleri
Langoustines poélées aux champignons

Bar croustillant a la truffe et marjolaine
SOR

Granité citron vert et son sorbet aux airelles
SOR

Filet de pigeonneau réti, fleur de courgette farcie
Ou
Le veau aux petits Iégumes de Monsieur Auda
Ou

Ris de veau braisé et pousses d'épinards
DR

Plateau de fromages frais et affinés
SR

Macaron aux framboises et sorbet litchi
Millefeuille a la vanille et sa glace minute
Ananas et pamplemousse rafraichis au basilic
Mignardises



LES GORGES DE PENNAFORT

Mewnu Prestiroe
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Tadlonger rosé ComTe de (Rampagne 2005
390 € powr deux personmes

Amuse bouche

HFOR

Emincé de tomate-ananas, copeaux de courgette jaune, parmesan et sorbet basilic
(Euf basse température creme de roquette

Salade de homard a I'huile d'olive du Moulin de Callas
Raviolis de foie gras et parmesan
Saint-Pierre, sauce sauge ananas et compotée de céleri

Langoustines poélées aux champignons

SR

Granité citron et sorbet aux airelles
SR

Piece de veau aux petits legumes de Monsieur Auda

SR

Plateau de fromages frais et affinés
SR

Macaron aux framboises et sorbet litchi
Millefeuille a la vanille et sa glace minute
Ananas et pamplemousse rafraichis au basilic
Mignardises
Une eau minérale et deux cafés inclus



LES GORGES DE PENNAFORT

Carte

Entrées

Marbré de foie gras frais de canard et anguille fumée au caviar
Salade de homard aux tomates confites

Raviolis de foie gras et parmesan

Salade de langoustines a I'huile d'olive du moulin de Callas
Foie gras poélé et figue rotie

Carpaccio de langoustines saveur agrumes et caviar

PoOLSSONS

Langoustines poélées aux champignons

Bar croustillant a la truffe et marjolaine

Homard Breton r6ti aux girolles

Saint-Pierre, sauce auge ananas et compotée de céleri

Vianoes

Ris de veau braisé et pousses d'épinards

Pigeonneau roti, fleur de courgette farcie

Cote de veau poélée aux légumes de Monsieur Auda
Carreé d’'agneau roéti au jus et légumes printaniers

47 €
72 €
43 €
67 €
45 €
58 €

67 €
59 €
78 €
58 €

59 €
59 €
68 €
67 €



Le Chef vous propose également ses menus d
85 € 95 € el son menu dégustation d 160 e

Un. merndh Ak b chd vourS Serd éga,/@,e/n\,afr\j[ cquwé Ade

boucrhie o oreldle, A mmdrdi aun viendred., aix MZLWA,U (59 £).
Plateau de fromages frais et affinés 18.00 €
Fromages blanc aux fines herbes 16.00 €
Feuilleté de poires a la fourme d’Ambert 16.00 €
DeSSerls
Dome chocolat blanc sorbet mangue-passion 18.00 €
Millefeuille a la vanille et sa glace minute 18.00 €
Ananas poché, vanille et pamplemousse rafraichis au basilic 18.00 €
Fraises et glace a la vanille 18.00 €
Macaron aux framboises et sorbet litchi 18.00 €

Pour dccormpagmer vos desserTs :

Le verre de :

Cadillac Clos du Chateau 18.00 €
Muscat du Cap Corse 18.00 €
Champagne brut 23.00 €

Champagne rose 28.00 €



